»ANTIPASTI«

BURRATINA CAPRESEc¢ 15
Burratina 125 g/ eingelegte Tomaten / Rucola

VITELLO TONNATO ¢,0,) 16
rosa gegartes Kalbfleisch / Thunfischmayonaise / Kapern

PARMIGIANO & OLIVE ¢,0s 14

Parmigiano Reggiano 36 Monate / Oliven

BRUSCHETTA CLASSICA a1 9

gerdstetes Brot / marinierte Tomaten / Knoblauch / Basilikum

CARPACCIO DI MANZO ws 16
Rinderbiifte / Pinienkerne / Parmesan
Rucola / Zitrone /| OEV

ANTIPASTO MISTO a,c 19
Bufala Campana DOP / marinierte Tomaten
eingelegtes Gemiise / Parmigiano Reggiano 36 / Oliven
Artischocken | homemade bread

OKTOPUS CARPACCIO b1 21
Oktopus / Tomate / Sellerie / Tropea Zwiebel
Friesée / Zitrone

BEILAGENSALAT 1) 7
gemischter Salat | Gurken / Karotten
hausgemachtes Dressing

PIZZA PANEwn 7
Knoblauch / Oregano / OEV

TRAYOLTA

PIZZA & PASTA MANIFATTURA

a’ru, Wo‘@fa,

»PIZZ A«

MARINARA a1 11
San Marzano DOP Tomatensauce / Knoblauch
Oregano aus Sizilien / Basilikum / OEV

MARGHERITA a6 13
San Marzano DOP Tomatensauce / Fior d°Agerola Mozzarella
Pecorino Romano DOP / Basilikum / OEV

BUFALINA a,6 15
San Marzano DOP Tomatensauce / Bufala Campana DOP
Pecorino Romano DOP / Basilikum / OEV

PROVOLA E PEPE n,c 14
San Marzano DOP Tomatensauce / Provola d°Agerola (gerducherter
Mozzarella / Pecorino Romano DOP / Schwarzer Pfeffer / Basilikum

SUPER PARMA 11,623 19
San Marzano DOP Tomatensauce / Fior d*Agerola Mozzarella
Prosciutto di Parma DOP 24 / Parmesansplitter / Rucola

QUATTRO FORMAGGI a,62 16
Ricottacreme / Fior d°Agerola Mozzarella / Provola d*Agerola (gerduchert)
Gorgonzola / Pecorino Romano DOP / Basilikum

BURRATINA a,6,H9 19
San Marzano DOP Tomatensauce / Burratina 125 g / Basilikum Pesto
Pecorino Romano DOP / sonnengetrocknete Tomaten /| OEV

FAMOUS PIZZA TARTUFATA a6 24
Triiffelcreme / Fior d°Agerola Mozzarella / Pecorino Romano DOP
saisonaler schwarzer Triiffel

POPPEYE a62 16
Spinatcreme / Fior d°Agerola Mozzarella / Gorgonzola

»PASTA«
GNOCCHI PESTO & BURRATA aL6,1 17

Basilikumpesto / Burratacreme / Pinienkerne

RAVIOLI AL TARTUFO a,c 25
gefiillt mit Biiffel-Ricotta / Triiffel-Parmesan-Sugo
schwarzer saisonaler Triiffel

TAGLIATELLE AL RAGU 161 21

langsam geschmortes Ossobuco-Ragi / Karotten / Sellerie

LINGUINE SCAMPI ai8, 1 22
Scampi Bisque / Datterino Tomaten / Scampitartar
Arg. Rotgarnele / Knoblauch / Petersilie

PANZEROTTI BURRO & SALVIA a,c 16
gefiillt mit Ricotta & Spinat / Butter-Salbei-Sugo

TAGLIATELLE ALLA CHEF ac1 24

85g Rinderfiletstreifen / Bratensud / Tomate / Rosmarin / Parmesan

PAPPARDELLE FUNGHI & SALSICCIA ai61 22

breite Bandnudeln / cremiger Pilzsugo / Salsiccia / Krduterseitlinge

Nduja (scharf) / Zwiebel /| Rosmarin

LINGUINE AI FRUTTI DI MARE a6 28

Meeresfriichtesud / Miesmuscheln /| Venusmuscheln

Babyspinat / Parmesansplitter

REGINA a,623 15
San Marzano DOP Tomatensauce / Fior d*Agerola Mozzarella
Egerlinge / Prosciutto

BURNING MAN a,623 17
San Marzano DOP Tomatensauce / Fior d*Agerola Mozzarella
Scharfe Spianata Salami / Nduja / Tropea Zwiebel

CALZONE CLASSICO aic3 18
San Marzano DOP Tomatensauce / Provola d‘Agerola (gerduchert)
Prosciutto / Ricottacreme / Basilikum /| OEV

ORTOLANA a6 16
San Marzano DOP Tomatensauce / Fior d*Agerola Mozzarella
Pecorino Romano DOP / Grillgemiise / Basilikum / OEV

TONNO a6 17
San Marzano DOP Tomatensauce / Fior d*Agerola Mozzarella /
Pecorino Romano DOP / Thunfisch / Tropea Zwiebel / Basilikum

ROCKKY BALBOA a62 22
Triiffelcreme / Fior d°Agerola Mozzarella / Bresaola / Rucola
Bufala Campana DOP / Parmesansplitter

CAPRICCIOSA 1,623 18
San Marzano DOP Tomatensauce / Fior d*Agerola Mozzarella
Prosciutto Cotto / Artischockenherze / Egerlinge / Oliven aus Gaeta

PIZZA VESUVIO a,623 16
gelbe Datteltomatensauce / Sardellen / Kapern / Knoblauch
Oliven aus Gaeta / Basilikum / OEV

BACIO FI FUOCO a1,6,23 19

»SECONDI SPECIAL«

SOGLIOLA ALLA GRIGLIA 32
ganze Seezunge / vom Grill / Knoblauch / OEV

»BEILAGEN«

Petersilienkartoffeln | glasiertes Gemiise | gediinsteter Blatispinat

je 5,50

- taglich solange der Vorrat reicht -

Fior d*Agerola Mozzarella / Ricottacreme / Gorgonzola
Scharfe Spianata Salami / Nduja-Honig / Pecorinochip

AFFUMICATA n,623 22
Paprikacreme / Provola d*Agerola (gerducherter Mozzarella) /
Scharfe Spianata Salami / Stracciatella / Basilikum

»DIB YOUR SLICE«
Pesto | Sweet Nduja | Triiffel je 3,50

»DOLCI«

Siiffe Momente sind auf unserer separaten Dessertkarte zu finden.

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhaltet ibr auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal. Alle Preise inkl. gesetzlicher Mebrwertsteuer. Alle Gerichte konnen Spuren von Gluten (A), Eiern (C) und Laktose (G) enthalten.



